
Diventate esperti dei nostri  
prodotti e ispirate i vostri clienti! 
Provare per credere: testate i nostri 
accessori a un prezzo preferenziale.

Promozione dei dipendenti 2025 - valida dal 1° marzo 2025

Convincetevi di persona delle interessanti soluzioni 
Electrolux realizzate per migliorare la vita quotidiana 
dei vostri clienti.



Electrolux SA Buckhauserstrasse 40, 8048 Zürich, www.electrolux.ch, CHE-105.969.699 MWST

Condizioni della promozione

Questa promozione non è cumulabile con altre offerte.
Non si possono vantare ulteriori sconti.

Hai ancora altre domande?  
Il team di Electrolux sarà lieto di aiutarti. 
Telefono 0848 848 111. Fax 062 889 91 10 
ersatzteile@electrolux.ch

Per trasmettere il formulario in modo automatico, basta aprirlo in Acrobat Reader. 
Altrimenti vi preghiamo di inviarlo all’apposito indirizzo e-mail.

Prezzo lordo, IVA e TRA escl.* Solo fino a esaurimento scorte

Ordinate ora gli accessori Electrolux e scoprite  
voi stessi tutti i vantaggi, dall’ingegnosa funzionalità 
alla pregiata lavorazione!
Promozione dei dipendenti 2025 – valida dal 1° marzo 2025

Ordini tramite questo modulo.

Modulo d‘ordine – B2B Promozione dei dipendenti 2025 - valida dal 1° marzo 2025

Accessori* Prezzo lordo in CHF, IVA e TRA escl. N. articolo Quantità

Confezionatrice a sottovuoto Create, piccola 41.10 invece di  68.45 9009232613

Confezionatrice a sottovuoto Explore, grande 82.70 invece di  137.85 9009233009

Vacuum Fresh All-In-One Set 54.95 invece di  91.60 9009237323

Rotoli sottovuoto 11.95 invece di  19.90 9009235111

Sacchetti sottovuoto, 50 pezzi 10.85 invece di  18.05 9009235103

Guide per steamer completamente estraibili 62.75 invece di  104.55 9441893550

Guide per forno completamente estraibili 51.65     invece di  86.05 9441893543

Teglia da forno professionale Easy2Clean 43.85 invece di  73.10 9029804383

Teglia Easy2Clean 45.50 invece di  75.85 9029802585

Set per la cottura a vapore Deluxe®, 8 pezzi 126.00     invece di  210.00 9403043327

Set pietra per pizza, 3 pezzi 45.50 au lieu de  75.85 9029797983

Set di pentole di misura grande, 3 pezzi 110.45 invece di  184.10 9029800746

Palline di lana per l’asciugatrice 7.80 invece di  12.95 9029803732

Piastra grill Easy2Clean (da aprile 2025) 99.35 invece di  165.60 9029865194

Codice promozione: BF2025

Cognome / Nome

Via

NPA / Località

Data

Indirizzo di consegna (se diverso da quello di fatturazione)

Cognome / Nome

Via

NPA / Località



Promozione dei dipendenti 
2025 - valida dal 1.3.2025

Il vuoto ideale per te
Raggiunga ogni volta il vuoto giusto per il tuo tipo di  
alimento grazie alla funzione automatica del sistema  
di vuoto Vac & Seal oppure crea manualmente  
il vuoto ideale grazie alla funzione Pulse and Seal.

Dimensioni compatte
Più piccola di una normale confezionatrice sottovuoto,  
si adatta a ogni cucina. Il prodotto garantisce una 
tenuta eccellente, e in questo modo l’aria non fuoriesce  
e consente ai tuoi alimenti di durare ancora più a lungo.

Dimensioni: L 384 x P 97 x A 57 mm
Contenuto: tubo flessibile & 10 sacchetti
Sacchetto: L 220 x P 300 mm 

Modello: E4VS1-4AG
N. articolo: 9009232613
Prezzo: CHF 41.10  invece di 68.45 IVA/TRA escl.

Confezionatrice 
a sottovuoto piccola –
fuori l’aria, dentro il gusto 

Dimensioni: L 400 x P 180 x A 108.5 mm
Contenuto: tubo flessibile & rotolo di sacchetti 
Rotoli sottovuoto: L 280 mm x P 6 m

Modello: E6VS1-6AG
N. articolo: 9009233009
Prezzo: CHF 82.70  invece di 137.85 IVA/TRA escl.

Cibo fresco più a lungo 
con la confezionatrice  
a sottovuoto grande
La confezionatrice a sottovuoto conserva  
il cibo fresco e cotto il cibo più a lungo  
e conserva le sostanze nutritive.
Estrazione rapida dell’aria combinata con una  
tenuta ancora più forte per garantire sempre  
un ottimo sapore. Funzionalità avanzate e design 
unico per un funzionamento fluido e veloce.  

Eccellente tenuta con una doppia guarnizione 
Crea il sacchetto sottovuoto ideale con le nuove 
preimpostazioni per alimenti umidi o secchi,  
regoli il tempo di sigillatura per creare una  
doppia sigillatura.
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Il Vacuum Fresh  
All-In-One Set – meno 
sprechi, più gusto 

Mantiene gli alimenti freschi fino a 5 volte più a lungo*
Un potente sottovuoto, abbinato a contenitori ermetici, 
aiuta a conservare più a lungo gli alimenti e le sostanze 
nutritive e a ridurre gli sprechi alimentari in casa.  
Il set è composto da una pompa per il sottovuoto  
ad alte prestazioni, contenitori in vetro (650 ml e 1,5 litri) 
con coperchi in acciaio inox di alta qualità in grado  
di resistere alle basse e alle alte temperature, un tappo 
per vino sottovuoto e sacchetti sottovuoto riutilizzabili.  
In questo modo è possibile conservare gli avanzi e  
le bottiglie aperte per un secondo momento,  
preservandone il sapore.

Modello: EVFKA1
N. articolo: 9009237323
Prezzo: CHF 54.95  invece di 91.60 IVA/TRA escl.

*	Sulla base di test interni 
che hanno messo 
a confronto mele, 
avocado e salmone 
in un contenitore 
sotto vuoto e con 
un contenitore aperto 
nel frigorifero.

Rotoli sottovuoto 
tagliabili

Sacchetti sottovuoto 

Rotoli sottovuoto con struttura multistrato senza  
BPA per la conservazione degli alimenti e la cottura 
 sottovuoto. La lunghezza si può adattare 
per varie porzioni di cibo, con meno sprechi. 

Contenuto: 2 rotoli, L 280 mm x P 6 m
Idoneità all’uso: E6VS1-6AG, E4VS1-4AG

Modello: EVSR1
N. articolo: 90092351 1 1
Prezzo: CHF 11.95  invece d 19.90 IVA escl.

La costruzione a 7 strati con design a doppio bordo 
rimuove rapidamente l’aria con un impatto  
minimo sul cibo, bloccando l’ossigeno e l’umidità  
per garantire un livello di freschezza ottimale.

Ideale per cottura sottovuoto, conservazione 
e preservazione degli alimenti. Sicuro per  
congelatore, frigorifero, bollitura, cottura  
a fuoco lento e cottura sottovuoto.

Contenuto: 50 sacchetti singoli, 22 x 30 cm
Idoneità all’uso: E6VS1-6AG, E4VS1-4AG

Modello: EVSB1
N. articolo: 9009235103
Prezzo: CHF 10.85  invece di 18.05 IVA escl.
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Le guide telescopiche a scorrimento delicato 
consentono di inserire e rimuovere placche da  
forno e padelle in maniera più facile e sicura e  
di utilizzare contemporaneamente diversi ripiani. 
Per Compact-Line 45: possibile solo un livello,  
il livello 1. Non adatte per steamer o apparecchi 
con funzione del forno a microonde.

Guide per forno 
completamente estraibili

Idoneità all’uso: EB7, EH7, EB6*, EH6, EB4
*	Non adatte ai modelli BakingCrisp, richiedono teglie 

flessibili a estrazione totale in acciaio al cromo: TR1LFSTV

Modello: TR1LFAV
N. articolo: 9441893543
Prezzo: CHF 51.65  invece di 86.05 IVA escl.

Più maneggevolezza 
con le guide per steamer 
completamente estraibili

Guide per forno completamente estraibili 
per steamer in accaio cromato per steamer
Le guide telescopiche a scorrimento delicato 
consentono di inserire e rimuovere placche
da forno e padelle in maniera più facile e sicura e 
di utilizzare contemporaneamente diversi ripiani. 
Oltre alla facilità d’uso, il rischio di ustioni è
significativamente più basso, girare e versare 
le salse è molto più facile.

Idoneità all’uso: EB7, EB6 und EB4 
Non adatte per Compact-Line 38 né per 
apparecchi con funzione del forno a microonde

Modello: TR1LFSTV
N. articolo: 9441893550
Prezzo: CHF 62.75  invece di 104.55 IVA escl.
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La nuova teglia profes- 
sionale con rivestimento 
antiaderente Easy2Clean

Deliziosa e croccante. L’innovativo rivestimento in  
ceramica consente di posizionare i cibi direttamente 
sulla superficie della teglia e di cuocerli senza carta 
da forno o ungere ulteriormente.
La nuova teglia professionale Easy2Clean ha la  
superficie perforata per garantire una distribuzione  
uniforme del calore. Può cuocere contemporanea- 
mente su più ripiani e tutti gli alimenti diventano  
croccanti e soffici come quelli del panettiere.  
Ideale per scongelare i surgelati, ottenere un pane 
croccante ed essiccare la frutta. È facile da utilizzare  
e facile da pulire bastano uno strofinaccio e acqua  
ben calda e sicura, grazie al rivestimento antiaderente  
Xeradur privo di PTFE.

Dimensioni: B 463 x T 385 x H 10 mm
Idoneità all’uso: EB7, EH7, EB6, EH6, EB4

Modello: E1OOEC02
N. articolo: 9029804383
Prezzo: CHF 43.85  invece di 73.10 IVA escl.

Dimensioni: L 456 x P 385 x A 25 mm
Idoneità all’uso: tutti i forni a partire dal 2012, 
tranne Compact 38

Modello: E9OOAF11
N. articolo: 9029802585
Prezzo: CHF 45.50  invece di 75.85 IVA escl.

La rivoluzionaria teglia Easy2Clean rende  
la cottura più facile e sostenibile che mai.  
Grazie al suo rivestimento unico, i grassi e i residui 
bruciati non troveranno un punto di adesione. 

L’uso della carta da forno o l’ingrassaggio della 
teglia è un ricordo del passato, poiché il cibo  
scivola via senza sforzo dalla teglia Easy2Clean.  
Se si desidera pulire la teglia Easy2Clean, questo 
può essere fatto velocemente e facilmente  
con acqua calda, un panno morbido e sapone  
per risciacquare.

Easy2Clean – la teglia 
rivoluzionaria alla quale 
non si attacca nulla
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Cuocere come in  
pizzeria – con il set 
pietra per pizza

Dimensioni pietra per pizza: L 330 x P 380 x A 15 mm

Modello: E9OHPS1  
N. articolo: 9029797983
Prezzo: CHF 45.50  invece di 75.85 IVA escl.

Per cuocere la pizza in qualsiasi forno e barbecue
La pietra per pizza favorisce un trasferimento  
rapido e uniforme del calore all’impasto,  
per pizze sempre croccanti. È perfetta per pizze  
sia appena preparate che surgelate ed è adatta 
anche per pane e biscotti.

Cucinare come un Chef – 
con il set per la cottura  
a vapore Deluxe® 

Con il set per la cottura a vapore in acciaio inox,
le verdure cotte e il pesce diventa una delizia assoluta.
Set per la cottura a vapore, realizzato per cuochi
professionisti, in acciaio inox d’alta qualità. Il kit permette 
al vapore di avvolgere completamente la pietanza  
durante la cottura, che avviene in modo rapido e  
omogeneo. Il set ha diverse dimensioni che si adattano 
alla cottura di riso, pesce carne e vegetali. Il contenitore 
più piccolo ha un coperchio, ad esempio per le salse o 
per riscaldare nuovamente le pietanze.

1 contenitore di cottura perforato / non perforato 
nelle dimensioni 32 x 13 cm, 26 x 16 cm e 17 x 16 cm e 
1 contenitore di cottura perforato con coperchio 
nel dimensione 17 x 11 cm
Idoneità all’uso: tutti gli apparecchi Steam

Modello: PKKS8
N. articolo: 9403043327
Prezzo: CHF 126.00  invece di 210.00 IVA escl.
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Massima flessibilità  
con il set di pentole 
di misura grande

Sia pronti per la creatività in cucina  
con il set di pentole a 3 pezzi di misura grande
La superficie antiaderente delle nostre padelle  
garantisce una cottura senza aggiunta di olio o  
burro in eccesso. La superficie può anche essere  
pulita comodamente e senza problemi con un panno.

Set di pentole grande:
Padella (28 cm) , due tegami (3.6 / 7 litri)
Idoneità all’uso: tutti i piani di cottura in vetro,
anche a induzione

Modello: E3SSL
N. articolo: 9029800746
Prezzo: CHF 110.45  invece di 184.10 IVA escl.

Ideale per: piumini e vari tessili quali lenzuola,  
federe per cuscini e asciugamani.  
Per un impiego universale.

Modello: M9YHODB1
N. articolo: 9029803732
Prezzo: CHF 7.80  invece di 12.95 IVA escl.

Le palline di lana neozelandese per l’asciugatrice 
sono un’opzione naturale e sostenibile per sostenere 
in modo ideale l’asciugatura. 

Oltre a favorire un’efficiente circolazione dell’aria  
e quindi un’asciugatura più uniforme dei capi,  
riducono notevolmente la formazione di pieghe.  
Per risultati sempre impeccabili, si consiglia  
di sostituire le palline ogni tre anni.

Fino al 30 % di pieghe  
in meno con le palline  
di lana per l’asciugatrice



Grigliare con il sole e con 
la pioggia – con la nuova 
piastra grill Easy2Clean

BBQ indoor tutto l›anno
La piastra Easy2Clean regala tutta l’emozione e il gusto  
inconfondibile di una fantastica grigliata ma al coperto. 
La distribuzione rapida e uniforme del calore garan-
tisce una cottura perfetta degli ingredienti sull’intera 
superficie della piastra grill che, grazie al rivestimento 
antiaderente e alla base resistente, mantiene la sua 
forma e stabilità. Il design strutturato garantisce un 
ottimo drenaggio dei liquidi, riducendo così l’assorbi-
mento dell’olio. Il rivestimento antiaderente, poi, rende 
superflua l’aggiunta di olio favorendo un’alimentazione 
più sana, senza dover rinunciare al gusto o alla giusta 
consistenza. Inoltre, si pulisce con facilità e in un batter 
d’occhio con acqua calda, una spugna e un detergente 
delicato.

 

Dimensions de la surface de gril : L 215 × P 352 mm  
Idoneità all’uso: tutti i piani di cottura,
forni (1 ora a max. 250 °C)

Modello: E9HHPG11  
N. articolo: 9029865194
Prezzo: CHF 99.35  invece di 165.60 IVA escl.
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